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7 DE OCTUBRE

IDENTIDAD DE MARCA

10:00 h.

11:00 h.

12:00 h.

12:15 h.

14:15 h.

Escaparatismo
Rebeca Martin, disenadora de interiores Zspacio Morada

Carlos Sanchez, interiorista Zspacio Morada
Interiorismo

Rebeca Martin, disefiadora de interiores Zspacio Morada
Carlos Sanchez, interiorista Zspacio Morada

Coffee break

Identidad corporativa

Juan Luis Pelaez, director creativo Markniac MKT

Sergio Alvarez, director de Arte Markniac MKT

Descanso para comer

MARKETING Y REDES SOCIALES

16:00 h.

Debilidades, amenazas, oportunidades y fortalezas (DAFO)

Luis Gilsanz, socio-director Criteria-05




14 DE OCTUBRE

MARKETING Y REDES SOCIALES

10:00h. Internet y el entorno digital

Alberto Vazquez, CEO y Project Manager Digival.es

12:00 h. Coffee break

12:15h. Introduccion a las redes sociales

Oscar Coscarén, marketing y comunicacion Eresma

14:00h. Descanso para comer

16:00h. Programa de fidelizacion

Luis Gilsanz, socio-director Criteria-05




cl DE OCTUBRE

MARKETING Y REDES SOCIALES

10:00h. La comunicacion en la carniceria

Aida de Santos, ventas y marketing Eresma
12:00 h.  Coffee break

12:15h. Uso de las redes sociales

Oscar Coscarén, marketing y comunicacion Eresma

14:00h. Descanso para comer

TECNICAS DE VENTA

16:00h. Técnicas de venta

Luis Gilsanz, socio-director Criteria-05




28 DE OCTUBRE

TECNICAS DE VENTA

10:00 h. Como y cuando generar promociones

Luis Gilsanz, socio-director Criteria-05

12:00 h. Coffee break

12:15h. Premios y regalos

Luis Gilsanz, socio-director Criteria-05

14:00h. Descanso para comer

16:00h. Tienda online
Alberto Vazquez, CEO y Project Manager Digival.es




4 DE NOVIEMBRE

GESTION DE LA CARNICERIA

10:00h. Mejora de la rentabilidad I

Myriam Diez Fundadora de «Paladar Consultores»

12:00 h. Coffee break

12:18h. Mejora de la rentabilidad II

Myriam Diez Fundadora de «Paladar Consultores»

14:00h. Descanso para comer

16:00h.  Conceptos basicos de economia y contabilidad

Luis Sedino, profesor, consultor y mentor freelance




1l DE NOVIEMBRE

NUEVOS CORTES Y ELABORACIONES

10:00 h.

12:00 h.

12:15 h.

14:00 h.

16:00 h.

18:00 h.

Nuevos cortes I

Maria José Gago, profesora de carniceria freelance

Coffee break

Nuevos cortes II

Maria José Gago, profesora de carniceria freelance

Descanso para comer

Nuevos cortes III

Maria José Gago, profesora de carniceria freelance

Maximo rendimiento del producto

Marino Mufioz, director desarrollo de negocio Hola Food




18 DE NOVIEMBRE

NUEVOS CORTES Y ELABORACIONES

10:00 h.

12:00 h.

12:15 h.

14:00 h.

16:00 h.

Productos de IV Gama I
Ratl del Moral, chef titular de la EIC Valladolid

Coffee break

Productos de IV Gama II

Oscar Herrero, chef instructor de la EIC Valladolid

Descanso para comer

Pasteleria carnica I

Maria José Gago, profesora de carniceria freelance



29 DE NOVIEMBRE

NUEVOS CORTES Y ELABORACIONES

10:00 h. Pasteleria carnica II

Maria José Gago, profesora de carniceria freelance
12:00h.  Coffee break

12:15h. Pasteleria carnica III

Maria José Gago, profesora de carniceria freelance

14:00h. Descanso para comer

GESTION DE LA CARNICERIA

16:00h. Legislacion

Juan Alonso, inspector de Sanidad de la Junta de CyL

18:00h. Recursos humanos y motivacion de plantilla

Félix Sanz, CEO Félix Sanz desarrollamos personas
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