
Programa I Escuela de 
Carniceros

Octubre – Noviembre 2019



10:00 h. Escaparatismo

Rebeca Martín, diseñadora de interiores Espacio Morada 

Carlos Sánchez, interiorista Espacio Morada 

11:00 h. Interiorismo

Rebeca Martín, diseñadora de interiores Espacio Morada 

Carlos Sánchez, interiorista Espacio Morada 

12:00 h. Coffee break

12:15 h. Identidad corporativa 

Juan Luis Peláez, director creativo Markniac MKT 

Sergio Álvarez, director de Arte Markniac MKT 

14:15 h. Descanso para comer

7 de octubre

16:00 h. Debilidades, amenazas, oportunidades y fortalezas (DAFO)

Luis Gilsanz, socio-director Criteria-05

IDENTIDAD DE MARCA

MARKETING Y REDES SOCIALES



10:00 h. Internet y el entorno digital 

Alberto Vázquez, CEO y Project Manager Digival.es 

12:00 h. Coffee break

12:15 h. Introducción a las redes sociales

Óscar Coscarón, marketing y comunicación Eresma 

14:00 h. Descanso para comer

16:00 h. Programa de fidelización

Luis Gilsanz, socio-director Criteria-05

14 de octubre

MARKETING Y REDES SOCIALES



10:00 h. La comunicación en la carnicería

Aida de Santos, ventas y marketing Eresma

12:00 h. Coffee break

12:15 h. Uso de las redes sociales

Óscar Coscarón, marketing y comunicación Eresma

14:00 h. Descanso para comer

21 de octubre

16:00 h. Técnicas de venta

Luis Gilsanz, socio-director Criteria-05

MARKETING Y REDES SOCIALES

TÉCNICAS DE VENTA



10:00 h. Cómo y cuándo generar promociones

Luis Gilsanz, socio-director Criteria-05

12:00 h. Coffee break

12:15 h. Premios y regalos

Luis Gilsanz, socio-director Criteria-05

14:00 h. Descanso para comer

16:00 h. Tienda online

Alberto Vázquez, CEO y Project Manager Digival.es 

28 de octubre

TÉCNICAS DE VENTA



10:00 h. Mejora de la rentabilidad I

Myriam Díez Fundadora de «Paladar Consultores»

12:00 h. Coffee break

12:15 h. Mejora de la rentabilidad II

Myriam Díez Fundadora de «Paladar Consultores»

14:00 h. Descanso para comer

16:00 h. Conceptos básicos de economía y contabilidad 

Luis Sedino, profesor, consultor y mentor freelance

4 de noviembre

GESTIÓN DE LA CARNICERÍA



10:00 h. Nuevos cortes I

María José Gago, profesora de carnicería freelance 

12:00 h. Coffee break

12:15 h. Nuevos cortes II

María José Gago, profesora de carnicería freelance

14:00 h. Descanso para comer

16:00 h. Nuevos cortes III

María José Gago, profesora de carnicería freelance

18:00 h. Máximo rendimiento del producto

Marino Muñoz, director desarrollo de negocio Hola Food

11 de noviembre

NUEVOS CORTES Y ELABORACIONES



10:00 h. Productos de IV Gama I

Raúl del Moral, chef titular de la EIC Valladolid

12:00 h. Coffee break

12:15 h. Productos de IV Gama II

Óscar Herrero, chef instructor de la EIC Valladolid

14:00 h. Descanso para comer

16:00 h. Pastelería cárnica I

María José Gago, profesora de carnicería freelance

18 de noviembre

NUEVOS CORTES Y ELABORACIONES



10:00 h. Pastelería cárnica II

María José Gago, profesora de carnicería freelance

12:00 h. Coffee break

12:15 h. Pastelería cárnica III

María José Gago, profesora de carnicería freelance

14:00 h. Descanso para comer

25 de noviembre

NUEVOS CORTES Y ELABORACIONES

GESTIÓN DE LA CARNICERÍA

16:00 h. Legislación

Juan Alonso, inspector de Sanidad de la Junta de CyL

18:00 h. Recursos humanos y motivación de plantilla

Félix Sanz, CEO Félix Sanz desarrollamos personas



Organiza

Patrocinadores y colaboradores 


